FORMATO DE CUESTIONARI® e
F39-9211-08 Versién 81, Mayo de 2012 7/5-
PROCES®: EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL . .
PRECEDIMIENT®: P01-9211-08 PROCEDIMIENT® PARA DESARR@LLAR ACCI@NES DE Centro de Gestién Indusirial

Sistemna Integrado de Geslidn

FORMACION PROFESIGNAL TITULADA

CUESTIONARI®

1. DATGS GENERALES —
ESPECIALIDAD: Quimica Aplicada a |a Industria
C@MPETENCIA: Aplicar técnicas de procesos mediados por microorganismos de acuerdo con protocolos
establecidos por la organizacion..
ACTIVIDAD DE PR®YECT®: Realizar ensayos y analisis fisicos y microbiclégicos a materia prima, producto en
proceso y producto terminado.
RESULTAD® DE APRENDIZAJE:
RAP 4 Caracterizar los sustratos y bioproductos obtenidos en |0s procesos biotecnolégicos de acuerdo con 1as
técnicas de andlisis fisicoquimico y microbiolégico. ]

las técnicas microbiologicas, volumétricas, gravimétricas e

EVIDENCIA 11. Respuesta a preguntas sobre
instrumentales de andlisis requeridas para la cuantific

del proceso de fermentacion.
Nombre del Aprendiz: JF=s9S 2,7/ ﬁ_aggl/gééﬂ}.t‘-’ Namero de Identificacion: 123 35 2527
Sonia M. Buitrago M, Ciudad y fecha: Bogota,

Nombre del Instructor:

acitn de los bioproductos, sustrato y biomasa

2. INSTRUCCIG®NES PARA EL DILIGENCIAMIENT® O,(_J

1. &Cuél es la funcién de las enzimas celulasas en la naturaleza? /

a. Hidrolizar los enlaces peptidicos
@ Hidrolizar los enlaces glucosfdicos de la celulosa

c. Sintetizar protefnas
d. Oxidar compuestos organicos |~

2. iQué materiales se requieren para llevar a cabo una reaccién enzimatica de un
extracto de celulasas?
Solucién de CMC al 1%, extracto enzimatico celulasas buffer 7.0

9, extracto de celulasas y buffer pHS5 5.0

Solucion de almidén al 1{0
Extracto de celulasas, s fén patrén de glucosa, DNS

DNS, extracto enzimatico y solucién de almidon al 1%.

3. ¢En relacién con la actividad de las celulasas, cual afirmacién explica mejor su papel

en los ecosistemas y en los bioprocesos industriales?
a. Transforman glucosa en c_g!uiosa para formar paredes vegetales
Catalizan la hidrélls;s ge’enlaces B-1,4 en la celulosa, permitiendo el reciclaje del carbono y

el acceso microbiano @.azdcares simples.
ara generar energia en organismos termdfilos.

c. Oxidan polisacdridos p
d. Actdan Unicamente como enzimas intracelulares en hongos saprdfitos.

i |

4. ¢Coémo se determina la eficiencia de una enzima?
a. Determinando el volumen del extracto enzimdtico obtenido durante el proceso de

fermentacién e
ndo la-velocidad a la que una enzima es producida en un periodo de tiempo

' Determina
determinado p6r un microorganismo especifico.
c. Determinardo las moles de producto que se obtiene a partir de la transformacién de un

sustrato en un periode de tiempo.
d. Determinando el peso de la biomasa recuperada después del procese de separaciéon.

5. Si durante la reaccién enzimatica se emplea un bafio termostatado a 50 °C, équé se busca

principalmente?

@ A. Asegurar que la enzima alcance su temperatura oOptima cinética sin acelerar su
desnaturalizaciéh,

b. Evaporar agua pard concentrar el sustrato.

c. Aumentar la presién osmética del medio.

d. Reducir las lecturas de absorbancia del DNS.
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6. Un extracto enzimatico produce 1.8 pmcll de glucosa/min bajo condiciones estandar. éCémo
debe expresarse esta actividad?

7
#

a. 1.B mg/mL #
W 1.8 U (unidades enzimaéticas)

¢. 1.8 mL/min

d. 1.8 pg/mL/min

7. S5i se desea correlacionar la actividad enzimatica con la concentracién de azilcares reductores
generados, équé técnica analitica es la mas apropiada?

B DNS cuantificado por espectrofotomietria,

b. Destilacién simple. ;/,/

c. Electrodeposicion.
d. Recuento de esporas.

8. &Cudl es el principio quimico detrids del método DNS para cuantificar azicares
reductores?

B Oxidacién de grupos aldehido por acido dinitrosalicilico, generando un compuesto coloreado.
b, Reduccion  de grupos cetona por dcido sulf}l_racc.
c. Farmacién de complejos con iones metalicos.

d. Precipitacién de proteinas por calor.

9.éQué parametro se controla durante la fermentacién para maximizar la produccion de
celulasas?

a. Peso molecular de la enzima :
# oH y temperatura del medio <l

¢. Color del caldo de cultivo

d. Concentracién de oxigeno disuelto Gnicamente

I1. Relacione la columna A con la columna B, segiin corresponda:

10. Elexctoforesis Lﬁ) Medir el peso molecular de la enzima
11.Gravimetria (ﬁﬂ') Determinacién de pureza microbiana
12. Tincién de Gram (4@) Cuantificacién de biomasa seca

13. Espectrofotometria UV-Vis (13.1'),Anélisis de azlicares en el medio

I11. Mencione si es verdadero o falso. Si es FALSO

14. La espectrofotometria UV-Vis se utiliza para determinar la concentracnon de a
zu
gg;que midea absorbancia del complejo DNS-glucosa a 540 n cares reductores
Verdadéro
() Falso

15. Para inducir la produccién de celulasas el medi i
0 de culti
principal, ! tivo debe contener glucosa como sustrato

() Verdadero

04 Faldo Oﬂ

g M W
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